
RESTAURATION MUNICIPALE

Viande bovine française *Validé par une diététicienne diplômée d’État.

Volaille labellisée *

Produits frais travaillés 
Fait Maison *
Porc français *

Le pain est issu de l’Agriculture Biologique 
pour tous les repas et les goûters - Produits Bio *

 

Du 03 au 
07/03/2025

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Filet de poisson 
meunière
Petits pois
Croc' lait

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Carottes râpées 
vinaigrette bio*

Jambon de dinde* 
Penne bio*

Yaourt aromatisé 
aux fruits
Pain bio*

Taboulé
Sauté de bœuf* à 

la provençale 
Gratin de chou 

fleur à l'emmental
Compote de 

pomme-fraise
Baguette bio*

Céleri rémoulade 
bio*

Chipolatas de 
porc*/ de volaille* 
Lentilles carottes 

bio*
Liégeois vanille 

caramel
Pain bio*

Salade verte aux 
dés d'emmental

Hachis Parmentier 
végétarien

Fruit de saison 
bio*

Pain bio*

Goûter

Lait 
Pain au lait
Chocolat

Purée de fruit

Pain*
Fromage
Fruit cru

Lait
Brioche
Fruit cru

Pain* 
Fromage

Jus de fruits

Lait
Pain*

Pâte à tartiner
Purée de fruits

Du 10 au 
14/03/2025

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Omelette nature
Pommes de terre 

rissolées 
Ketchup

Vache qui rit
Fruit de saison bio*

Pain bio*

Salade de pomme 
de terre et dés de 

mimolette
Sauté de dinde* à 

la provençale 
Carottes persillés 

bio*
Tarte aux pommes

Pain bio*

Concombre 
vinaigrette bio*

Boulettes 
d'agneau* 

Sauce tajine
Semoule

Fromage blanc 
bio* et sucre
Baguette bio*

Pavé de saumon 
frais 

Sauce citronnée
Riz aux dés de 

Courgettes bio*
Camembert

Fruit de saison bio
Pain bio*

Salade Coleslaw
Cordon bleu

Sauce tomate
Blé aux petits 
légumes bio*

Yaourt aromatisé 
bio*

Pain bio*

Goûter
Pain*

Fromage
Fruit cru

Lait
Pain*
Beurre 

Purée de fruits

Pain*
Fromage

Jus de fruits

Yaourt 
Pain*

Chocolat

Lait
Pain au lait
 Confiture
Fruit cru
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RESTAURATION MUNICIPALE

Viande bovine française *Validé par une diététicienne diplômée d’État.

Volaille labellisée *

Produits frais travaillés 
Fait Maison *
Porc français *

Le pain est issu de l’Agriculture Biologique 
pour tous les repas et les goûters - Produits Bio *

 

Du 17 au 
21/03/2025

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Concombre bio* 
et feta

Pavé de hoki
Sauce tomate

Courgettes bio * 
et boulgour

Semoule au lait
Pain bio*

Jambon de dinde*
Pommes de terre 

rôties aux herbes de 
Provence
Port salut

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Céleri rémoulade bio*
Sauté de bœuf* à 

l'échalote
Penne bio*

Yaourt nature et sucre
Baguette bio*

salade verte aux 
croûtons

Sauté de porc*/ 
dinde* au jus

Petit pois carottes
Compote de pommes 

bio*
Pain bio*

Chili sin carne
Riz bio*
Gouda

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Goûter
Lait 

Madeleine
Fruit cru

Pain au lait 
Yaourt nature 

Compote

Pain*
Fromage
Fruit cru

Lait
Pain*

Confiture
Fruit cru

Lait 
Pain*
Beurre 

Purée de fruit

Du 24 au 
28/03/2025

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Saucisson* à l'ail / 
Pâté de volaille*
Sauté de dinde* 

au tandoori
Gratin de chou 

fleur bio*
Fruit de saison 

bio*
Pain bio*

Paupiette veau* au 
jus

Pommes noisette
Babybel

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Salade de choux blanc 
et dés d'emmental
Œufs brouillés à la 
provençale (tomate 

oignon poivron)
Blé bio*

salade de fruits
Baguette bio*

Salade de pâtes, 
tomates, mozzarella
Filet de colin sauce 

dieppoise
Brocolis

Moelleux coco 
maison*
Pain bio*

Betteraves vinaigrette
Escalope de volaille* 

marinée au thym
Printanière de 

légumes
Crème dessert vanille

Pain bio*

Goûter
Pain*

Fromage
Purée de fruits

Lait 
Pain*

Pâte à tartiner
Fruit cru

Fromage blanc
Pain d'épices

Purée de fruits

Lait
Céréales
Fruit cru

Lait 
Pain*

Confiture
Fruit cru
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