
RESTAURATION MUNICIPALE

Viande bovine française *Validés par une diététicienne diplômée d’État.

Volaille labélisée *

Produits frais travaillés 
Fait Maison *
Porc français *Produits Bio *

Le pain est issu de l’Agriculture Biologique pour tous 
les repas et les goûters.

Aide UE à destination des écoles*

 

Du 05/08
au 

09/08/24

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Repas Froid

Filet de hoki froid 
sauce mayonnaise
Salade de haricots 
rouges, maïs et riz en 
vinaigrette
Cantal
Fruit de saison bio*
Pain bio*

Pastèque
Cordon bleu
Pommes noisette 
ketchup
Yaourt vanille bio*
Pain bio*

Repas Froid

Oeuf dur sauce tartare
Salade Piémontaise
Brie
Fruit de saison bio*
Baguette cuite sur 
place* 

Salade verte et dés de 
mimolette
Steak haché de veau* 
au jus
Courgettes bio 
sautées*
Tarte au chocolat
Pain bio*

Repas Froid

Melon
Rôti de porc / 
volaille**
Salade de pâtes, 
tomate et féta 
Fromage blanc sucré
Pain bio*

Goûter Pain */ Fromage
Fruit de saison

Lait
Pain au lait / Pâte à 
tartiner

Lait
Pain* / Beurre / Miel

Yaourt nature 
Madeleine
Purée de fruits

Pain */ Fromage
Jus de fruits

Du 12/08
au 

16/08/24

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Pastèque
Sauté de volaille 
tandoori*t
Riz bio */brocolis bio*
Semoule au lait

Repas Froid  
Rôti de bœuf sauce 
cocktail*
Salade de pommes de 
terre fromage blanc
Kiri bio*
Fruit de saison bio*

Repas Froid

Salade de tomate bio 
mozzarella*
Poisson meunière
Blé aux dés de 
courgettes
Purée de pomme bio*

Férié Pont de 
l’Assomption

Goûter
Pain * / Beurre / 
Chocolat
Lait

Fromage blanc / 
Madeleine
Jus de fruit

Lait / Pain */ 
Confiture
Fruit de saison
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Du 19/08
au 

23/08/24

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

   Repas Froid

Taboulé maison 
Jambon de dinde *
Chips
Fromage blanc 
aromatisé
Pain bio*

Nuggets de poulet
Purée crécy 
Kiri bio*
Fruit de saison bio*
Pain bio*

         
Steak haché sauce 
fromagère*
Coquillettes bio au 
beurre*
Edam 
Fruit de saison bio*
Baguette cuite sur 
place* 

Repas Froid

Carottes râpées bio
Filet de saumon sauce 
cocktail
Salade de PDT fromage 
blanc échalotes et 
ciboulette
Yaourt aromatisé bio*
Pain bio*

Oeuf dur 
mayonnaise
Salade de blé et 
crudités 
Yaourt nature sucré 
bio*
Compote de pomme/ 
banane bio*
Pain bio*

Goûter
Lait /Brioche aux 
pépite de chocolat
Fruit de saison

Pain */ Beurre / 
Chocolat
Yaourt nature

Pain */ Fromage
Jus de fruits

Lait / Pain */ Confiture
Purée de fruit

Pain */ Fromage
Fruit de saison

Du 26/08
au 

30/08/24

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de tomates bio 
aux échalotes*
Filet de colin à l'aneth
Boulgour aux légumes
Pêche au sirop
Pain bio*

 Repas Froid

Jambon de porc / 
volaille**
Salade de pâtes à 
l'italienne
Chèvre bûche
Fruit de saison bio*
Pain bio*

Melon
Tarte aux poireaux
Salade verte aux 
croûtons
Crème glacée
Baguette bio*

Repas Froid

Rôti de veau sauce 
ketchup*
Méli-mélo de légumes 
en vinaigrette
Yaourt nature sucré 
bio* 
Carot cake
Pain bio*

Macédoine 
vinaigrette
Cordon bleu
Pâtes et emmental 
râpé
Fruit de saison bio* 
Pain bio*

Goûter Pain */ Fromage
Fruit de saison

Lait / Pain */ Beurre / 
Chocolat
Fruit de saison

Fromage blanc  / 
Madeleine
Jus de fruit

Lait / Fromage
Fruit de saison

Lait/Pain*/Confiture
Purée de fruit
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